
 

 

 

Zielsetzungen: 

 

> Qualifizierung in Küche und  
  Service 

 

> Erwerb von IHK-zertifizierten  

  Kenntnissen und Fertigkeiten 

 

> gute Vorbereitung auf eine 

  Ausbildung in der Gastronomie 

 

> erleichterter Einstieg in eine  

  Erwerbstätigkeit in der  

  Gastronomie 

 

> Erreichen eines  

  qualifizierenden 

  Hauptschulabschlusses 

 

> Erreichen der  

  Eingangsvoraussetzungen in die  

  zweijährige Berufsfachschule  
 

  

 

 
Dieses Berufsvorbereitungsjahr 

richtet sich an junge Menschen, die 

eine Ausbildung oder eine 

Erwerbstätigkeit in der Gastronomie 

anstreben. 

Der Einstieg in diese Schulform ist in 

der Regel mit, in besonderen Fällen, 

auch ohne Hauptschulabschluss 

möglich. 

 

 

 

 

 

 
Nähere Informationen und Anmeldung 

Vogelsbergschule Lauterbach 

Lindenstraße 115 

36341 Lauterbach 

Tel. 06641 65540 

E-Mail: info@vogelsbergschule.de 

www.vogelsbergschule.de 

Ansprechpartner:  

Herr Arnold 

Frau Fleischer 

  

 
 

 

 

Berufsvorbereitung 

 

 

Hotel- und 

Gaststättengewerbe 

 
Vogelsbergschule 

Lauterbach 

 
 

 

 

 

 

 

Berufsfeld:  

Ernährung und Hauswirtschaft 



Wir bilden aus im Bereich 

 

Gemeinschaftsverpflegung 

in unserer Großküche 
 

 
 

> Erlernen von Grundfertigkeiten bei  

   der Zubereitung von Speisen 
 

> Planung und Zubereitung von  

   Speisen und Menüs für größere  

   Gästegruppen 
 

> Verpflegung von Auszubildenden im  

    Handwerk  
 

> Einsatz moderner  

   Großküchentechnik 

 Wir bilden aus im Bereich 

 

Systemgastronomie  

in unserem Schulbistro 
 

 
 

> Durchführen standardisierter  

   Prozesse bei der Zubereitung der  

   Pausenverpflegung 
 

> Tätigkeiten in der Lagerhaltung 
 

> Service im Verkauf 
 

> Durchführen von   

   Kassenabrechnungen und  

   Anwenden unterschiedlicher  

   Abrechnungssysteme 

 Wir bilden aus im Bereich 

 

Restaurant 

 

 
 

> Fachgerechtes Eindecken von  

   Tischen und Tafeln 
 

> Servietten falten und  

  Tischdekorationen erstellen 
 

> Zubereiten, Anrichten und  

   Garnieren von Speisen 
 

> Aufbauen von Büfetts 
 

> Einführung in Hygienekonzepte in 

   Küche und Restaurant 



   

 


